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Anzahl: 9 Personen
Rezeptgruppe: Dessert
Saison: ganzjahrig

Affogato mit Mandel- Amaretti Eis & Karamellsauce

Zutaten:
1200 mi Mandorla e Amaretti Glace von Sapori (Coop)
9 Stk. Cantuccini grob zerbrdselt
120 g Mandelmus
4 EL Ahornsirup
2TL Kokosnussol
109 Gemahlener Kaffee

Meersalz

Fur die Karamellsauce Mandelmus, Ahornsirup und Kokosnussél in einem Topf schmelzen
lassen und unter standigem Ruhren ca. 3 Min. kocheln lassen. (ev. etwas Wasser beigeben)

Mit etwas Meersalz bestreuen, gut umriahren, vom Herd nehmen und abkihlen lassen.
Cantuccini in einer Gefriertute mit einem Nudelholz grob zerbrdseln.
Espresso oder einen anderen starken Kaffee nach Geschmack zubereiten.

Zwei Kugeln Eis in ein Glas oder kleines Schalchen geben, Kaffee und Karamellsauce dartber
geben, mit Cantuccini bestreuen und geniessen.
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