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      August 2025, Andy Schindler  

Anzahl: 8 Personen                     

Rezeptgruppe: Apero 

Saison: ganzes Jahr 

 

Crostini mit Gorgonzola-Mascarpone, Tomaten und Basilikum 

Zutaten 
 

8 Personen    
 
 

3 Baguette Frischback (ergibt ca. 24 Scheiben) 
4 Tomaten 
2 Esslöffel Olivenöl 
½ Bund Basilikum 
 Salz und Pfeffer 
300 g Gorgonzola Mascarpone 
 
 
 
Zubereitung 
 

Baguette aufbacken. Tomaten entkernen und in kleine Würfelchen schneiden, mit Olivenöl 
mischen. Etwas Basilikum dazu zupfen. Mit Salz und Pfeffer würzen. Die gerösteten 
Brotscheiben mit Gorgonzola-Mascarpone bestreichen und mit den marinierten Tomaten 
bestreuen. Mit restlichem Basilikum dekorieren. 


