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66. Menü vom 18.6.2025 – Pole 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

Apéro 

Käsetoastini 

 

Vorspeise 

Gebackene Thonbällchen an Erbsensauce 

 

Suppe 

Rüebli-Champagner-Suppe 

 

Hauptgang 

Rinds-Cordon-bleu mit Bresaola und Frischkäse 

Kartoffel-Kroketten selber gemacht aus dem Backofen 

Gefüllte Tomate 

 

Dessert 

Erdbeercreme mit Rhabarber 

 

 

Wein 

Weiss 

Schaffiser Chasselas 2024  
Spritzig, fruchtiger Gutedel. Die sonnigen Rebhänge am Bielersee, der kalkreiche Boden, der naturnahe Anbau und das 

günstige Klima sind die Voraussetzung für diesen ausgezeichneten Chasselas. 

 
Rot 

Cuvée la Golette «5 Cépages» 2022 (Humagne rouge/Pinot noir/Cornalin/Gamay/Syrah)  

Der kräftig würzige Syrah und der Humagne rouge verbinden sich mit dem eleganten Pinot, dem lieblich vollmundigen 

Gamay und dem fruchtigen Cornalin zu einem grossartigen Trinkerlebnis. 


